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Fondamentaux 
de la production 
d’oeufs de  
consommation

Les objectifs de la formation 

(1) Assimiler les bases de la production d’œufs de consommation.  
Connaître les fondamentaux. 

(2) Approfondir ses connaissances.

Le programme 

Connaître les fondamentaux des élevages de pondeuses dans le cadre du métier  
de technicien (1) 

-   Impacts sur les besoins et sur le comportement
-  Notions de besoins 
-  Description d’une formule d’aliment 
-  Utilisation des gammes d’aliments 
-  Matériel d’alimentation et d’abreuvement
- Utilisation et réglage des matériels
- Gestion de la ponte au sol

Approfondir ses connaissances techniques et physiologiques (2) 

- Construction de l’œuf 
- Différentes phases et chronologie 
- Notions de nutriments 
- Gestion d’un démarrage de bande 
- Contrôle des comportements 
 
Méthodes mobilisées 

Présentation en salle avec vidéo projecteur : apports théoriques et échanges
Mise en situation par des cas pratiques
Remise d’un document de synthèse à l’issue de la formation

Méthodes d’évaluation

Questionnaire sur les attentes du stagiaire à remplir 15 j avant la formation 
Évaluation individuelle de fin de formation
Attestation de formation remise en fin de session

Référente pédagogique 

MARJOLAINE LALANNE

 

Formation interactive et adaptée à vos besoins

WiV 402

87% 

Date : Formation planifiée 1 fois/an minimum 
Délai d’accès de 3 mois
Durée : 1 jour
Tarif Inter : 500 € HT/ jour et par personne 
Tarif Intra : À partir de 2000 € HT/Jour pour 
un minimum de 5 inscrits
Lieu : Saint-Nolff (56)
Public concerné : Technicien débutant  
dans cette production. Pas de pré-requis. 
Nombre max. d’inscrits : 15 personnes 
(minimum 5 personnes) 
Nos formations sont accessibles à toutes 
personnes en situation de handicap. 
Contactez-nous pour une étude personnalisée 
de votre besoin
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