
Les fondamentaux 
de la nutrition 
porcine

LES OBJECTIFS DE LA FORMATION 
(1) Acquérir les fondements de la nutrition porcine et comprendre le métier  
de fabricant d’aliments du bétail.  

(2) Être en mesure d’apporter des réponses adaptées aux besoins des éleveurs.

LE PROGRAMME 

CONNAÎTRE LA FILIÈRE PORCINE (1)

MAÎTRISER LES FONDAMENTAUX DU MÉTIER DE 
FABRICANT D’ALIMENTS DU BÉTAIL (1) 
-  Le marché de l’aliment du bétail et plus spécifiquement celui de l’aliment porc
-  Connaître les différentes Matières Premières (caractéristiques nutritionnelles,  
 impact technologique…)

MAÎTRISER LES CONCEPTS DE BASE DE LA NUTRITION PORCINE (1) 
-  Les grandes étapes de conception et de fabrication d’un aliment porc (achats, formulation,  
 environnement réglementaire, étapes de fabrication…)
-  Acquérir les grands principes de formulation des aliments
-  Acquérir les notions indispensables de la nutrition porcine selon les stades physiologiques  
 (truie, porcelet, porc charcutier) : énergie, protéine, fibres, vitamines, oligo-éléments…

SAVOIR POSITIONNER ET ARGUMENTER SA GAMME EN FONCTION 
DES ATTENTES ÉLEVEURS (2) 
- Connaître les bases du commerce et acquérir « le discours aliment » face aux éleveurs 

 

MÉTHODES MOBILISÉES 
APPORTS DE CONNAISSANCES THÉORIQUES

EXERCICES PRATIQUES ET MISES EN SITUATION

REMISE D’UN DOCUMENT DE SYNTHÈSE À L’ISSUE DE LA FORMATION

MÉTHODES D’ÉVALUATION 
QUESTIONNAIRE SUR LES ATTENTES DU STAGIAIRE À REMPLIR 15J AVANT LA FORMATION
ÉVALUATION INDIVIDUELLE DE FIN DE FORMATION

ATTESTATION DE FORMATION REMISE EN FIN DE SESSION

RÉFÉRENT PÉDAGOGIQUE
ERIC SCHETELAT
 

FORMATION INTERACTIVE ET ADAPTÉE À VOS BESOINS
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Date : Formation planifiée 1 fois/an minimum 

Délai d’accès de 3 mois

Durée : 1 jour
Tarif Inter : 500 € HT/ jour et par personne 

Tarif Intra : À partir de 500 € HT/ jour
Lieu : Saint-Nolff (56)
Public concerné : Technico-commerciaux 
et techniciens des fabricants d’aliments du 

bétail, acteurs du conseil et de la vente 

des aliments porc. Pas de pré-requis. 
Nombre max. d’inscrits : 15 personnes 
(minimum 5 personnes) 
Nos formations sont accessibles à toutes 
personnes en situation de handicap. 
Contactez-nous pour une étude personnalisée 
de votre besoin


